Postulat Christine Mayor et consorts - Un distributeur automatique de produits frais,
sains, locaux et durables

Madame la Présidente, Mesdames, Messieurs,

« Aucun levier n'est plus puissant que I'alimentation afin d’optimiser notre santé humaine
et la durabilité de notre environnement. » (rapport de synthése de la Commission EAT-
Lancet, février 2018)

La fagon dont nous nous alimentons souléve des enjeux considérables sur le plan
écologique, sanitaire et économique. Le développement durable et 'écologie sont des
problématiques auxquelles les consommateur-trices sont toujours plus sensibles.

Pour y répondre, FEPFL mettait en osuvre I'été dernier sa Strafégie 20/30 qui a tout
simplement révolutionné la restauration collective sur leurs sites (environ 17'000
personnes y mangent par jour, hors période COVID) en végétalisant les repas et en
imposant des produits locaux et de saisons pour la confection de leurs menus.

C’est dans ce contexte que le Localomat, distributeur automatique de produits locaux
(dont I'appellation finale n'est pas encore décidée mais je I'utiliserai ici pour simplifier mon
propos) a été pense puis conceptualisé.

Avec la coopération de la marque régionale vaudoise Vaud+ de Prometerre, de 'EPFL,
de Dallmayr et du Canton de Vaud, le Localomat a vu le jour en 2020 et a été présente
~ officiellement en janvier dernier.

Récemment il a fait I'objet d’'une communication relayée par de nombreux meédias

L'offre actuelle dans les distributeurs automatiques recoupe majoritairement des produits
hors cadre des recommandations nutritionnelies officielles en termes de taux de sucre,
graisse et sel. Par ailleurs, ils proviennent essentiellement d’entreprises multinationales
qui ne s'approvisionnent que treés peu sur le sol suisse. On y trouve par exemple des
barres chocolatées d'une margue américaine, des boissons utrasucrées, ...

Tout au contraire, a Pexception du café et du cacao, le Localomat propose 160 produits,
tels que des snacks, des boissons, des glaces, 100% suisses, dont 80% vaudois !

Il collabore avec 37 petits producteurs locaux. DVici 'automne 2021, il est prévu de fournir
encore des sandwichs et des salades.

La qualité nutritionnelle des produits est garantie par une analyse diététique qui fait 'objet
d’un étiquetage transparent et les machines bénéficient d'innovations technologiques de
I'éco-conception jusqu’a leur fin de vie. Les emballages sont réduits au minimum et sont
recyclables dans leur majorite.



Le succés du Localomat ne s'est pas fait attendre.

En mars dernier la Municipalité de Lausanne a décidé de résilier, au fur et a mesures des
echéances contractuelles, toutes les machines Selecta des espaces communaux de la
ville et de les remplacer par des Localomat, les TL ainsi que d'autres entreprises de la
région font de méme.

Au niveau cantonal, des démarches sont en cours pour que les gymnases en soient
equipes.
On peut encore préciser que :

- ni la machine ni son installation ni son approvisionnement ne sont facturés,

- les prix des produits proposés ne sont pas plus chers que ceux vendus dans les
Selecta. ‘

Au vu de ces arguments, il semblerait opportun que notre commune, dans l'intérét de nos
eléves, des morgien.ne.s en genéral et de nos producteur.trice.s vaudois.e.s, s'intéresse a
ces distributeurs automatiques.

Par conséquent, au nom du groupe PSIG, j'ai 'honneur de demander a la Municipalité:

- D’étudier la possibilité et le bien-fondé d'installer des Localomat au sein de notre
administration, de nos établissements scolaires et dans nos rues a des points jugés
stratégigues

- De prendre au plus vite des dispositions pour resilier nos contrats avec Selecta, en
fonction des termes de leurs échéances, cela va de soi, et de les remplacer par des
Localomat.

- De promouvoir ce distributeur auprés des entreprises qui sont sur sol
morgien, au vu des arguments susmentionnés qui conjuguent durabilité, produits
sains, équilibrés et soutien économique au tissu agricole de proximité.
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